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Die Herkunft pragt den Wein
MANXIME HERKUNFT RHEINHESSEN e.V

ASTERCLAS

Das Spannungsfeld zwischen Terroir und Handschrift der Winzer

Mittwoch, 4. Mai 2022 - 18:00 Uhr
wineBANK Koln

Alle prasentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte halt.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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Auch wenn Sie es an dieser Stelle nicht erwarten, passt hier ein cremiger, angenehm
mundfullender Burgundersekt mit entsprechender Tiefgrindigkeit und eingebundener
Perlage, beispielsweise:

2018 Chardonnay Winzersekt Brut,
Martinushof, Thilo Acker, Bodenheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 10,3 g/l | Saure: 5,1 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.
Alter der Reben: 5-20 Jahre

Ausbau: Ganztraubenpressung, traditionelle Flaschengarung,
XYZ Monate auf der Hefe, wird nur in kleinen Mengen degorgiert,
degorgiertam ...

Herkunft = RHEINHESSEN

Innovation meets Tradition

Kaum eine Weinregion hat in den vergangenen Jahren derart an Ansehen gewonnen, wie
Rheinhessen. Eine junge Winzergeneration hat dem Anbaugebiet ein neues, innovatives,
qualitatsorientiertes Bild verpasst. Das Weinland Rheinhessen erstreckt sich linksrheinisch in
einem grolden Dreieck zwischen Bingen und Mainz im Norden und bis nach Worms im Stden.
Es gehdrt zu den groften und traditionsreichsten deutschen Weinanbaugebieten. Schon die
Romer haben hier Wein angebaut, und auch die alteste Urkunde Uber eine deutsche
Weinbergslage benennt eine Lage in Rheinhessen, die ,Glock® in Nierstein. 1402 erwahnten
Quellen erstmals in Worms den ,Rissling" (Riesling) als Rebsorte. quelie: vDPde

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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1.2 2018 METTENHEIM Riesling ,LoRterrassen” trocken
Weingut Sander, Mettenheim

ERR——T

STECKBRIEF:

Restzucker: 3,3 g/l | Saure: 7,4 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.

Alter der Reben: 25 Jahre

Boden: LOR (Quartar) | Lossterrassen auf Kalkuntergrund

Ertrag: ca. 47 hi/ha

Ausbau: Nach kurzer Einmaischzeit werden die Trauben pneumatisch
ausgepresst. Anschliefend im Edelstahltank temperaturgefthrt mit der
eigenen Hefe vergoren. Der erste Abstich entfernt die Vollhefe. Filtration
und Abfullung im Frahjahr.

1.3 2020 METTENHEIM Riesling ,LORterrassen” trocken
Weingut Sander, Mettenheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 3,0 g/l | Saure: 6,2 g/l | Alkohol: 13,0 % Vol.

Alter der Reben: 27 Jahre

Boden: L6R (Quartar) | Lossterrassen auf Kalkuntergrund

Ertrag: ca. 44 hi/ha

Ausbau: Die Trauben wurden vollreif gelesen, gemaischt und fur 24 Stunden
mazeriert. Danach wurde der Saft schonend gepresst, spontan vergoren

und bis Ostern auf der Hefe gelagert.

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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2016 NEU BAMBERG Riesling ,Rotliegend* VDP.ORTSWEIN
Weingut Wagner-Stempel, Siefersheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 6,0 g/l | Saure: 8,4 g/l | Alkohol: 13,0 % Vol.

Alter der Reben: 8-15 Jahre

Ertrag: 40-50 hi/ha

Ausbau: zu ca. 20 % in traditionellen Halbstuck- und Stlickfassern,
80 % in Edelstahlgebinden.

2.2 2016 FURFELD Riesling ,Melaphyr* VDP.ORTSWEIN
: Weingut Wagner-Stempel, Siefersheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 2,3 g/l | Saure: 8,0 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.
Alter der Reben: 10 Jahre

Ertrag: 40-50 hl/ha

Ausbau: zu ca. 100 % in Edelstahlgebinden.

2016 SIEFERSHEIM Riesling ,vom Porphyr‘ VDP.ORTSWEIN
Weingut Wagner-Stempel, Siefersheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 5,1 g/l | Saure: 7,9 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.

Alter der Reben: 5-20 Jahre

Ertrag: 40-50 hi/ha

Ausbau: zu ca. 25 % in traditionellen Halbstuick- und Stlickfassern,
75 % in Edelstahlgebinden.

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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3.1 2016 BINGEN Riesling ,Quarzit* VDP.ORTSWEIN
Weingut Bischel, Appenheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 3,7 g/l | Saure: 7,9 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.
Alter der Reben: 30 Jahre

Boden: Quarzit (Devon)

Ertrag: 25 hl/ha

Ausbau: Edelstahl

3.2 2016 APPENHEIM Riesling ,Terra Fusca“ VDP.ORTSWEIN
Weingut Bischel, Appenheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 3,9 g/l | Saure: 8,0 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.
Alter der Reben: 15 Jahre

Boden: Kalkstein ,Terra Fusca“ (Tertiar)

Ertrag: ca. 30 hi/ha

Ausbau: Garung mit wilden Hefen und Ausbau im Edelstahltank.

| S—

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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4.1 2016 NIERSTEIN Riesling ,vom Rotliegenden* trocken
Fritz Ekkehard Huff, Nierstein-Schwabsburg

STECKBRIEF:

Restzucker: 5,8 g/l | Saure: 6,6 g/l | Alkohol: 12,0 % Vol.

Alter der Reben: ca. 29 Jahre, sudliche Ausrichtung

Boden: Roter Tonstein (Rotliegend), relativ karg, mittlere Wasserspeicher-
kapazitat, Sidhang

Ertrag: 50 hl/ha

Ausbau: 24 h Maischestandzeit, Spontangarung, langes Vollhefelager im
Edelstahl :

Besonderheit: Die Bezeichnung Rotliegendes bezeichnet das ca. 280 Mio.
Jahre alte rotliche Gestein des Roten Hangs. Dieser Wein stammt von
verschiedenen Niersteiner Steillagen

4.2 2016 SCHWABSBURGER Riesling trocken
Weingut Fritz Ekkehard Huff, Nierstein-Schwabsburg

STECKBRIEF:

Restzucker: 4,0 g/l | Saure: 7,1 g/l | Alkohol: 11,5 % Vol.

Alter der Reben: 29 Jahre, sudliche Ausrichtung

Boden: Roter Tonstein (Rotliegend)

Ertrag: 45 hi/ha

Ausbau: 24 h Maischestandzeit, Spontangarung, langes Vollhefelager im
Edelstahl.

Besonderheit: Trotz des groRen Potenzials sind die Schwabsburger Lagen
noch immer unterschatzt, da sie nicht so im Rampenlicht stehen, wie die
Weinlagen direkt am Rhein. Die Nachte sind hier kiihler und es weht oft ein
leichter Wind. Ein groRer Vorteil, denn so behalten die Weine auch in heilen
Jahren ihre Frische.

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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5.1 2016 NIERSTEIN Riesling VDP.ORTSWEIN
Weingut Kihling-Gillot, Bodenheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 3,7 g/l | Saure: 7,9 g/l | Alkohol: 12,0 % Vol.
Alter der Reben: 25-30 Jahre

Ertrag: 35-40 hl/ha

Ausbau: Vorwiegend grofRes Holzfass

(1 NG-C1 1,07

Riie
- ,/'

5.2 2016 NACKENHEIM Riesling VDP.ORTSWEIN
Weingut Kihling-Gillot, Bodenheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 4,1 g/l | Saure: 7,8 g/l | Alkohol: 12,0 % Vol.
Alter der Reben: 25-30 Jahre

Ertrag: 35-40 hi/ha

Ausbau: Vorwiegend grofRes Holzfass

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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Alle présentierten konzeptionellen Id.

2016

2016

NIERSTEIN Riesling VDP.ORTSWEIN
Weingut Gunderloch, Nackenheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 1,5 g/l | Saure: 7,0 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.

Alter der Reben: ca. 40 Jahre

Ertrag: ca. 55 hi/ha

Ausbau: mehrfache, selektive Handlese, schonendes Pressen nach
Maischestandzeit, naturliche Klarung durch Sedimentation, spontane Garung
teilweise in Eichenholzfassern teilweise in Edelstahltanks. Lagerung auf der
Feinhefe bis zur Flaschenfullung im April

NACKENHEIM Riesling VDP.ORTSWEIN
Weingut Gunderloch, Nackenheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 1,6 g/l | Saure: 7,1 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.

Alter der Reben: 40 Jahre

Ertrag: 55 hl/ha

Ausbau: mehrfache, selektive Handlese, schonendes Pressen nach
Maischestandzeit, natirliche Klarung durch Sedimentation, spontane Garung
teilweise in Eichenholzfassern teilweise in Edelstahltanks. Lagerung auf der
Feinhefe bis zur Flaschenfullung im April

een und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.

Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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(6 Silvaner in allen Facetten!
1Winzer | 11age | 4 Jahrgidnge

Die Einzellage "Siefersheimer Heerkretz" ist eine der hochsten Rheinhesssichen
Weinlagen mit 160 - 360 m Uber Null. Die Hangneigung betragt 20 - 60 %. Der
Wortbestandteil "Heer" bezieht sich auf eine alte Heerstralle im Tal. "Kretz" ist von
"Kratzen" abgeleitet und deutet auf die schwere Bearbeitbarkeit des Bodens hin, denn
die Oberflache trocknet schnell ab und wird dann hart. Der Boden besteht aus Quarz-
pophyr und Porphyr-Verwitterungsboden, im Untergrund findet sich Rotliegendes
Urgestein oder verfestigter Meeressand. Darauf entstehen Weine mit typischer Mineralitat.
Die Stdausrichtung der Lage sorgt flr eine schnelle und intensive Erwarmung der Luft
und bietet Schutz vor kalten Ost- und Nordwinden. Andererseits sorgen des Nachts kihle
Luftstrome aus dem Tal, in dem der Appelbach fliel3t, fir AbkUhlung. Diese Konstellation
ermoglicht den Trauben oft eine sehr lange Reifezeit. Quelle www.weingut-seyberth.de

6.1 2013 HEERKRETZ Silvaner Selection
Weingut Alte Schmiede, Andras und Bernd Seyberth, Siefersheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 9,3 g/l | Saure: 7,4 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.

Alter der Reben: 28 Jahre (biodynamisch seit 2016)

Ertrag: 30 hi/ha

Ausbau: von Hand gelesen, Maischestandzeit 48 Stunden (nicht gekuhlt), spontan
vergoren im Stlickfass (Baujahr 1901), 14 Monate Vollhefelager.

—
fe g

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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6.2 2014 HEERKRETZ Silvaner Selection
Weingut Alte Schmiede, Andras und Bernd Seyberth, Siefersheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 6,1 g/l | Saure: 5,9 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.

Alter der Reben: 29 Jahre (biodynamisch seit 2016)

Ertrag: 28 hl/ha

Ausbau: von Hand gelesen, Maischestandzeit 12 Stunden (nicht gekihlt), spontan
vergoren im Stlickfass (Baujahr 1901), 12 Monate Vollhefelager.

2017 HEERKRETZ Silvaner Selection
Weingut Alte Schmiede, Andras und Bernd Seyberth, Siefersheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 4,7 g/l | Saure: 5,3 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.

Alter der Reben: 32 Jahre (biodynamisch seit 2016)

Ertrag: 25 hi/ha

Ausbau: von Hand gelesen, Maischestandzeit 48 Stunden (nicht gekuhlt), spontan
vergoren im Stlickfass (Baujahr 1901), 14 Monate Vollhefelager.

2018 HEERKRETZ Silvaner Selection
Weingut Alte Schmiede, Andras und Bernd Seyberth, Siefersheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 6,9 g/l | Saure: 4,9 g/l | Alkohol: 13,0 % Vol.

Alter der Reben: 33 Jahre (biodynamisch seit 2016)

Ertrag: 25 hl/ha

Ausbau: von Hand gelesen, Maischestandzeit 120 Stunden (gekuhlt, jedoch
ohne Trockeneis), spontan vergoren im Stuckfass (Baujahr 1901), 12 Monate

‘‘‘‘‘‘‘‘

'’ Vollhefelager. Der Jahrgang 2018 hat einen flinfprozentigen Anteil an
Maischevergorenem Wein.

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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6 Silvaner mal anders...

7.1 2015 Lieth Silvaner
Weingut Werther-Windisch, Mommenheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 2,3 g/l | Saure: 6,8 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.

Alter der Reben: 47 Jahre

Ertrag: 30 hl/ha

Ausbau: selektionierte und gestaffelte Lese in mehreren Durchgangen, Maische-
standzeit von 18-36 Stunden, schonende Pressung, spontan im Steingutbehalter
vergoren, 6 Monate Vollhefelager, schonende Filtration und Abfiillung im Juni

2020 HIMMELTHAL Silvaner Alte Reben Selection “ ;j“%j'

Burghof Oswald, Guntersblum

STECKBRIEF:

Restzucker: 5,3 g/l | Saure: 6,5 g/l | Alkohol: 13,0 % Vol.

Alter der Reben: ber 35 Jahre, 1985 gepflanzt

Boden: LoRkindel (L6R vermischt mit Kalkstein)

Ertrag: 35 hi/ha (nur 30 % des Ublichen Ertrages)

Ausbau: Handlese, 24 Stunden Maischestandzeit, Angarung im Edelstahltank,
Hauptgarung im Eichenholzfass, spontaner BSA im Fass, im Anschluss 6 Monate
Hefelager (sur lie) im 500-Liter-Eichenholzfass (dt. Eiche aus dem Spessart), 50 %
erste Belegung und 50 % dritte Belegung)

LVAN

7.3 2018 Silvaner Landwein pure
Weingut Gebruder Dr. Becker, Ludwigshohe, Rheinhessen

STECKBRIEF:

Restzucker: 0,0 g/l | Saure: 5,2 g/l | Alkohol: 14,0 % Vol

Alter der Reben: 30 Jahre

Ertrag: 60 hi/ha

Ausbau: zweite selektive Ernte von Hand, abbeeren, Maischegarung in der Butte,
anfangs intensive Durchmischung gegen Ende der Garung weniger, Lagerung auf
der Maische nach der Garung ca. 14 Tage, Reifung im traditionellen Stiickfass

(1200 Liter, ovales Eichenholzfass) auf der Hefe, Battonage 6 Monate, danach noch 2
Monate Lagerung auf der Hefe und Fullung ohne Filtration und SO2 Zugabe.

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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Nackenheim

Herkunft = ROTER HANG

Der ,Rote Hang“ am Niersteiner
Olberg gehért zu den besten Lagen
Deutschlands. Die Lage bildet die
Grenze zwischen dem Mainzer
Becken und dem Oberrheingraben
durch einen Steilabfall des
rheinhessischen Plateaus. Hier treten
rote Ton- und Sandsteine aus der Zeit

des Rotliegenden an die Oberflache.
Quelle: https://www.schiefer-trifft-
muschelkalk.de/de/hofmann. htmi#article-4

8.1 2015 Olberg Riesling
Weingut Lisa Bunn, Nierstein, Rheinhessen ﬁg

STECKBRIEF:

Restzucker: 4,5 g/l | Saure: 8,0 g/l | Alkohol: 13,0 % Vol.

Alter der Reben: 26 Jahre

Ertrag: 30 hi/ha

Ausbau: Spate Lese mit der Hand, leichtes einmaischen und anschlieRende
Maischestandzeit von 24 Stunden, spontane Garung und Vollhefelager im
Edelstahl bis im Juni

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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8.2 2018 OLBERG Riesling
Weingut Jurgen Hoffmann, Appenheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 3,4 g/l | Saure: 7,8 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.

Alter der Reben: 30-40 Jahre

Boden: Einer der Spitzen-Rieslinge Jurgen Hofmanns wachst am Niersteiner
Oelberg, rund 40km stdostlich von Appenheim. Direkt am Rhein gelegen, zahit
Diese Lage dank der Boden aus rotem Tonschiefer und Sandstein des Rotliegenden
sowie idealer mikroklimatischer Bedingungen zu einer der Top-Lagen des Landes.
Ertrag: ca. 40 hl/ha

Ausbau: Maischestandzeit, spontan im grol3en alten Holzfass vergoren, lange
Standzeit auf der Vollhefe.

Quelle: Roter Hang

\

ROTER HANG ¥ 1 Rothenberg

zwischen Himmel und Rhein

-+ Pettenthal

-+ Hippin
Schloss pp g
Schwabsburg

|

Orbel

W Schloss Schwabsburg Heiligenbaum

Alle prasentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte halt.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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PETTENTHAL Riesling trocken
Fritz Ekkehard Huff, Nierstein-Schwabsburg

STECKBRIEF:

Restzucker: 4,1 g/l | Saure: 7,3 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.

Alter der Reben: ca. 40 Jahre, sudliche Ausrichtung

Boden: Rotliegendes bezeichnet das ca. 280 Mio. Jahre alte rotliche Gestein.
Das Pettenthal ist wohl die renommierteste Lage im Roten Hang. In sid-
ostlicher Ausrichtung direkt am Rhein gelegen, entstehen hier feingliedrige
Rieslinge. Der einzigartige Charakter der Weine entsteht durch das
Zusammenspiel von Fluss, Hang und Bodenbeschaffenheit. Im Steilhang
gedeihen perfekt ausgereifte, kleine und aromatische Trauben.

Ertrag: 25 hl/ha

Ausbau: Selektive Handlese. Maischestandzeiten, Spontangarung und lange
Lagerung auf der Vollhefe. Ausbau im Edelstahltank und einem kleinen
Holzfassanteil von ca. 10% (vom Pettenthal-Vorlesefass, wovon der groRere
Teil im Niersteiner Riesling gelandet ist)

ROTHENBERG Riesling GG VDP.GROSSE LAGE®
Gunderloch, Familie Hasselbach, Nackenheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 3,7 g/l | Saure: 7,2 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.

Alter der Reben: ca. 40 Jahre, sudostliche Ausrichtung

Boden: Der Rothenberg ist zweifelsohne die markanteste Weinbergslage
und umfasst rund 20 ha und liegt am Nordende des Roten Hanges zwischen
Nackenheim und Nierstein, direkt am Rhein. Ca. 5 Hektar davon bilden das
Herzstuck des Rothenbergs. Dieser imposante Hang besitzt eine Neigung
zwischen 30 und 80% und besteht aus 280 Mio. Jahren alten roten
Tonschiefer-Platten. 4,5 Hektar dieser Weinberge, die hauptsachlich aus
Steillagen bestehen, befinden sich im Besitz der Familie Hasselbach.
Massiver Roter Tonschiefer mit geringer Erdauflage, Trauben aus den
zwanzig besten Zeilen der absoluten Spitzenlage.

Ertrag: ca. 35-40 hi/ha

Ausbau: Trauben werden in mehreren Durchgangen gelesen. 2-4 Tage.
Maischestandzeit. Schonende Pressung, die Garung wird in 6001 Halbstlck-
und 1.200 | Stuck-Fassern sowie im temperaturgesteuerten Edelstahltank
vollzogen. Danach reift der Wein auf der Vollhefe.

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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Herkunft = APPENHEIM

Die Trauben stammen von einer alten Rebanlage im Appenheimer Hundertgulden. Aus
den Korallenbanken des tertiaren Urmeeres entstandener Kalksteinfels und Mergel pragen
den dortigen Boden. Die steile, suidwestlich ausgerichtete Hanglage lasst die Trauben sehr
langsam und voll ausreifen. Hinzu kommt das etwas kihlere Klima von Appenheim.

9.1 2012 HUNDERTGULDEN Riesling GG VDP.GROSSE LAGE®
Weingut Bischel, Appenheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 3,6 g/l | Saure: 6,5 g/l | Alkohol: 13,0 % Vol.

Alter der Reben: 21 Jahre (Filetstlck) | Ertrag: 30 hl/ha

Ausbau: Trauben werden schonend gemahlen, Maischestandzeit 48 Stunden
Nach schonenden Pressen vergart der Saft mit wilden Hefen im grofen
Stlickfass. Nach 8 Monaten Hefelager wird der Wein auf Flaschen gefiillt.
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9.2 2014 SCHLOSS WESTERHAUS Rlesllng GG VDP.GROSSE LAGE®
Schloss Westerhaus, Ingelheim ,

STECKBRIEF:
Restzucker: 4,2 g/l | Saure: 7,5 g/l | Alkohol: 12,5 % Vol.

Alter der Reben: 35 - 45 Jahre

Herkunft: Direkt unterhalb des Schlosses stehen Spatburgunder und Riesling
in der Monopollage auf stark skelettiertem Kalkfels — praktisch auf der auf
anderen Seite des Bergriickens und der Appenheimer Lage Hundertgulden.
Ertrag: max. 35 hi/ha

Ausbau: Maischestandzeit. Nach schonenden Pressen vergart der Saft
spontan in groen Edelstahltanks und alten Holz-Stlckfassern (1.200 Liter).

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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Herkunft = WESTHOFEN

Die Weinberge der Lage KIRCHSPIEL liegen im oberen Bereich der Westhofener Einzellage
Kirchspiel, die sich wie ein Amphitheater bis auf die Hohe von 150 Metern nach Osten in Richtung
Rhein 6ffnet. Sie ist dabei vor allem nach Stiden und Slidosten ausgerichtet. Die rund 30 Prozent
steilen Hange werden bereits friih von der Morgensonne beschienen. Eine Hiigelkette schiitzt den
Halbkessel vor kiihlen Winden. Die Boden bestehen aus Tonmergel mit starken Kalksteinskelett-
einlagerungen und etwas Kalkverwitterungslenm. Im Untergrund findet sich vor allem Kalkstein.
Im KIRCHSPIEL wachst uberwiegend Riesling. Geschichte: Die Lage Kirchspiel wurde erstmals
im Jahre 1348 unter dem Namen ,Kyrsbihel* erwahnt. 1834 wurde die Lage (gemeinsam mit der
Lage Auler=Aulerde)von Weinbaufachmann Johann Philipp Bronner in seinem Buch ,Der Weinbau
in der Provinz Rheinhessen, im Nahethal und Moselthal als hervorragend eingestuft. Damals wie
heute wuchs im Kirchspiel Riesling, aber auch etwas ,Oestreicher” (Silvaner).

10.1 2016 WESTHOFEN Riesling VDP.ORTSWEIN
Weingut K.F. Groebe, Westhofen, Rheinhessen

STECKBRIEF:

Restzucker: 5,3 g/l | Saure: 7,5 g/l | Alkohol: 13,0 % Vol.
Alter der Reben: 25 Jahre

Boden: Kalkstein (Tertiar)

Ertrag: 56 hl/ha

Ausbau: spontane Garung, 1200 Liter. Holzfass.

10.2 2015 KIRCHSPIEL Riesling GG VDP.GROSSE LAGE®
Weingut Groebe, Westhofen, Rheinhessen

|

STECKBRIEF:

Restzucker: 7,0 g/l | Saure: 7,9 g/l | Alkohol: 13,5 % Vol.
Alter der Reben: 54 Jahre

Ertrag: 38 hl/ha

Ausbau: Spontangarung, Stiickfass 1200 Liter (gebaut 1951).

[l iy ™

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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10.3 2016 MORSTEIN Riesling
Weingut Dreissigacker, Bechtheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 1,0 g/l | Saure: 7,2 g/l | Alkohol: 13,0 % Vol.

Alter der Reben: ca. 40 Jahre

Ertrag: 33 hl/ha

Ausbau: Maischestandzeit, spontan vergoren und teilweise im Holzfass

auf der Feinhefe ausgebaut

Sonstiges: Fur Stephan Rheinhardt, Riesling-Verkoster im Dienste Robert Parkers,
ist Dreissigacker einer besten Riesling-Produzenten Rheinhessens. Der 2016er
Morstein war ihm mit seiner konzentrierten Reife und dem salzigen Abgang ganze
94 Punkte wert.

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte halt.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielfdltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fir Details aus den Entwirfen.
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Herkunft = WESTHOFEN

10.4 2016 WESTHOFEN Riesling VDP.ORTSWEIN
Weingut Wittmann, Westhofen

STECKBRIEF:

Restzucker: 5,3 g/l | Saure: 7,5 g/l | Alkohol: 13,0 % Vol.

Alter der Reben: max. 25 Jahre

Boden: Kalkstein (Tertiar). Der Orts-Riesling stammt aus den Toplagen
Morstein (80%) und Brunnenhauschen (20%), zum Teil aus Weinbergs-
selektion und zum Teil aus deklassierten Fassern dieser Groflen Gewachse.
Es ist also weit mehr als ein Ortswein. Es ist ein GG Zweitwein. Ab 2017 hat
der VDP Rheinhessen beschlossen, dass die Ortsweine, die ja schon von
der Bestimmung her nur aus Ersten und Grol3en Lagen kommen duirfen,
dann entsprechend dokumentiert werden mussen. Und da es sich bei diesem
Wein nicht um eine Lagenbezeichnung handelt, denn Westhofen ist der Ort,
aber der Wein eben nur aus Ersten und Grollen Lagen kommt, steht jetzt
Westhofener Erstes Gewachs auf dem Etikett. Es bleibt bei der Dreistufigkeit
im VDP Rheinhessen, aber der Ortswein wird eben um die Zusatzbezeichnung
Erstes Gewachs aufgewertet. Quelle: Heiner Lobenberg Guteweine.de

Ertrag: 56 hl/ha

Ausbau: spontane Garung, 1200 Liter. Holzfass.

10.5 2002 MORSTEIN Riesling GG VDP.GROSSE LAGE® Magnum
Weingut Wittmann, Westhofen

STECKBRIEF:

Restzucker: 5,6 g/l | Saure: 7,1 g/l | Alkohol: 13,0 % Vol.
Alter der Reben: ca. 30 Jahre

Ertrag: ca. 30 hi/ha

Ausbau: grosses Holzfass

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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) weiche Rolle spielt das Reife-Potential?

Herkunft = SIEFERSHEIM

Die HEERKRETZ zahlt zu den am héchst gelegenen Lagen Rheinhessens. Auf einer Hohe von
180 bis 280 Metern neigen sich die Weinberge in Richtung Suden und Sidosten. Die Hang-
neigung liegt bei 30 bis 60 Prozent. Die HEERKRETZ ist recht zerklUftet mit sowohl einigen
Kessellagen, als auch exponierten, windoffenen Hangteilen. Nach Stidwesten ist die Lage durch
das angrenzende Appelbachtal komplett windoffen und den direkten Witterungseinfliissen
ausgesetzt. Die Bodenstruktur wird dominiert von Rhyolith, aber auch melaphyrische Gesteine
sowie Kalkbander finden sich in Teilen des Hangs. In der HEERKRETZ werden vor allem
Riesling und Spatburgunder angebaut. Geschichte: Der Name kommt von ,Kratzen* und bezieht
sich auf die beschwerliche Bearbeitbarkeit im Weinberg. ,Heer* verweist auf eine alte Heerstralke
im Tal am Ful3e der Lage.

6.5 2007 HEERKRETZ Riesling GG VDP.GROSSE LAGE ®
Weingut Wagner Stempel, Siefersheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 8 7 g/l | Saure: 7, 2 g/l | Alkohol: 1 3, 0 % Vol.

Alter der Reben: 16-23 Jahre

Ertrag: 35 hi/ha

Ausbau: 50 % Edelstahl, 50 % Holz (Stuckfass und Halbstiickfass aus
deutscher Eiche)

—

6.6 2016 HEERKRETZ Riesling GG VDP. GROSSE LAGE ®
Weingut Wagner Stempel, Siefersheim

STECKBRIEF:

Restzucker: 3 3 g/l | Saure: 8 1 g/l | Alkohol: 13,0 % Vol.

Alter der Reben: 25-32 Jahre

Ertrag: 35 hi/ha

Ausbau: 50 % Edelstahl, 50 % Holz (Stuckfass und Halbstuckfass aus
deutscher Eiche)

Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
Daher bedarf jede Verwendung oder Veréffentlichung der vorgestellten Ideen und Umsetzungen, in welcher Form auch immer, der ausdricklichen Genehmigung durch Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer.
Ohne schriftiche Genehmigung darf mein geistiges Eigentum weder vervielféltigt, noch dritten Personen zugénglich gemacht werden. Dies gilt auch fUr Details aus den Entwirfen.
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Rheinhessen ist mit seinen 26.600 ha Rebflache das grofite deutsche Weinbaugebiet. Die Dynamik und
der Wandel in Rheinhessen sind enorm. Die Arbeit im Weinberg ist und bleibt der wichtigste Baustein in
der Entstehung eines authentischen Weins. Das Bewusstsein flr das Potenzial einer Lage und der
gekonnte Umgang mit den richtigen ,Stellschrauben® ist die wahre ,Kunst“ des Winzers. Dabei ist das

L rerroir fur viele das groe Zauberwort. Es beschreibt die Verbindung aus Boden, Lage, Herkunft und
dem Konnen der Winzer. Es sind also immer die Menschen, die diese charakteristischen Vorgaben der
Natur mit Verstand und Gefuhl lesen und im Wein schmeckbar machen konnen.

Seit 2000 Jahren betreiben die Menschen in Rheinhessen Weinbau. Das geht nur mit langfristigem,
nachhaltigen Denken und Handeln, das die Bedurfnisse zukinftiger Generationen mit einbezieht.
Was gut fur die Umwelt ist, ist auch gut fur einen nachhaltigen Weinbau. Weine aus Rheinhessen
besitzen von Natur aus ideale Voraussetzungen fiir eine gute Umweltbilanz. Natur und Mensch sollen
weiterhin davon profitieren, dass die Winzer die Landschaft Rheinhessens mit dem Weinbau pragen.

HERKUNFT VERBINDET

In Maxime Herkunft Rheinhessen haben sich gut 90 Betriebe inklusive des VDP.Rheinhessen zusammen
geschlossen. Gemeinsames Leitbild aller ist die freiwillige aber konsequente Anwendung des dreistufigen
Klassifikationsmodells aus Guts-, Orts- und Lagenweinen als anerkannte, wertige und greifbare Einteilung
der Weinqualitat zur Scharfung des rheinhessischen Profils. In den Ortsweinen spiegelt sich das
Zusammenspiel von Herkunft, Typizitat, Boden und Qualitatsstreben der Winzer wider. Orts- und Lagen-
weine sind exzellente Botschafter eines klaren Qualitatsprofils einer dynamischen Region.

Die Masterclass Rheinhessen bringt es auf den Punkt!

Was bedeutet eigentlich Herkunft? Ist der Boden auf dem die Reben wachsen oder das sprichwortliche
Terroir Uberhaupt ,schmeckbar*? Der heutige Workshop ,Rheinhessen® stellt spannende Weine vor, die
interessante Antworten auf diese Fragen geben.
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Alle présentierten konzeptionellen Ideen und kreativen Umsetzungen sind das Eigentum von Die GENUSS Werkstatt, Christina Fischer, die sémtliche Veréffentlichungs- und Verwaltungsrechte hait.
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