
Planung Schaumwein-Tasting des Clubs der Weinakademiker/WSET 
am 10.10.2021  
 
 

Prickelnde Stoffsammlung 
Es wird konkret! 
 
 
 

FLIGHT 1 
Wird an dieser Stelle noch nicht verraten 😉 
 
………………………… 
 
 

FLIGHT 2 und FLIGHT 3 
  
Blind-Tasting: 12 Schaumweine aus unterschiedlichen Ländern! 
 

  
Frankreich | Jura 

- Crémant du Jura „L’Autre“, Domaine Jean-Etienne Pignier      
  
 

 
Frankreich | Champagne 

- Roederer Collection 242 brut, Louis Roederer 0,75l      
 

 
Italien | Franciacorta 

- 2015 Bellavista Extra Brut " Pas Opere", Bellavista, Franciacorta, Italien      
 

 
Portugal | Bairrada 

- Espumante 3B Blanc de Blancs – Brut Nature, Filipa Pato & William Wouters, Barirrada    
 

 
 

England | Wales 
- 2016 Gusbourne Brut Reserve, Gusbourne Estate, Großbritannien 

  



   

 
 

Niederländische Bubbleweetjes 
2019 Silvia Anthonj MinZeven Bruut & Bruizend    

 

 
 

Südafrika 
- Genevieve Blanc de Blanc Zero Dosage MCC - Methode Cap Classique      

            

 
Brasilien  

- Casa Valduga Espumante Sur Lie Nature, Brasilien       
 

 
Österreich 

- 2016 Grüner Veltliner brut nature, Große Reserve, Stefanie und Alwin Jurtschitsch, Langenlois   
    

 
Schweiz 

- 2016 Petite Mesliere, Tom Lidwan, Aargau  
        

 
Deutschland 

- 2015 Langenmorgen Riesling Extra brut, Sekthaus Krack   
 
 
 

FLIGHT 4 
 
Shades of Rosé  
 

 
- 2015 Vintage Rosé 2015, Jansz, Tasmania         

  

  
- Rosé de Saignée Champagne Extra Brut Premier Cru, Larmandier-Bernier, Champagne 

Dosage: 3g/L | Disgorgement: LR Jan. 21 | 100% Pinot Noir: Bio 

 



 

 
- Rosé Fidèle Brut Nature R18, Vouette & Sorbée       

 

 

- 2006 Taittinger Comtes Rose 2006         
 

 
 
 

FLIGHT 5 
Marke vs. Winzerchampagner 
  

  
- Terroirs d'Ecueil Champagne 1er Cru brut, Lacourte-Godbillon   

85% Pinot Noir, 15% Chardonnay 
 

 
- 2015 Chamery 1er Cru, Millesime 100,00% Seconde Nature, Bonnet-Ponson 

Brut Nature, Dos. 0g/L, Cuvée aus 45%Pinot Noir, 40% Chardonnay, 15% Meunier 
Ausbau des Grundweins ohne Zusatz von zusätzlichem Schwefel im Holzfass für 9 Monate. Degorgiert wurden lediglich 1000 Flaschen am 15.03.2020 
 

 
- Champagne Eric Rodez Cuvée des Grands Vintages         

 
- 2016 Champagne Roses de Jeanne La Bolorée Blanc de Blancs brut nature 

  

 
 

FLIGHT 6 
„Hoch Hinaus“  

 Prestige Cuvées 
 

 
- 2012 Champagne „Homage à William Deutz” Meurtet Pinot Noir Parcelles d’Aÿ Brut, Deutz   

 

 
- 2008 Champagne Vintage Dom Perignon MAGNUM        



 
- 2012 Champagne Bollinger Grande Année brut      

 

 
- 2010 Sapience Premier Cru Brut Nature BIO, Chard. 50%, P. Meunier 33% P. Noir 17%  

 
 
 

FLIGHT 7 
Reifeprüfung  
 

 
- 2008 „π No.“ Sekt brut, Ökonomierat Rebholz, Pfalz   
- Gault Millau 2014: Zweithöchste Bewertung in der Kategorie „Bester Winzersekt Brut”! 

 

 
- 2011 Gramona Celler Batlle Gran Reserva Brut Nature (Macabeo, Xarel·lo)  
- Corpinnat, Sant Sadurní d'Anoia, Katalonien         

 

 
 

- 2004 Champagne Cuvée Louise brut, Pommery      
 

 
Stand: 30.9.2021 / CF 

 


